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Home Agrifood FooDprint Lunch calcola la CO2 della pausa pranzo

Agrifood

FooDprint Lunch calcola la CO2 della pausa pranzo
Il progetto FooDprint Lunch ha l’obiettivo di misurare e compensare le emissioni di CO2 della pausa pranzo. Un incoraggiamento a essere parte della soluzione nella lotta
al cambiamento climatico

31 Maggio 2023

Immagine Camst Group/MUGO

(Rinnovabili.it) – Quanta CO emette la nostra pausa pranzo? Risponde alla domanda il progetto FooDprint Lunch che ha l’obiettivo di misurare e
compensare le emissioni della pausa pranzo.
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Per 8 italiani su 10 il cambiamento climatico è considerato un’emergenza su cui intervenire prima possibile e in modo incisivo. FooDprint Lunch è nato da
un’idea di Camst Group e MUGO per assecondare il desiderio dei propri clienti e far sì che ognuno possa diventare parte della soluzione anche durante la
pausa pranzo.

FooDprint Lunch, l’innovazione passa dal cibo

Camst Group è una società cooperativa benefit nata a Bologna nel 1945. Da sempre attenta al benessere delle persone, si occupa di ristorazione
collettiva (scuole, aziende, ospedali, case di cura), commerciale e di banqueting per eventi di ogni dimensione. Il gruppo e un grande player della ristorazione
che opera sia in Italia che all’estero: produce circa 92 milioni di pasti all’anno.

MUGO è una delle tre startup che hanno vinto la seconda Innovation Call lanciata da Camst Group per sviluppare soluzioni innovative per un sistema
alimentare sostenibile.

MUGO prende il nome dal Pino Mugo, un albero tipico delle zone alpine capace di assorbire grandi quantità di anidride carbonica: una scelta che la dice
lunga in fatto di sostenibilità. L’impegno di MUGO è quello di aiutare le persone e le aziende a impegnarsi in prima persona per contrastare il
cambiamento climatico in qualunque situazione: a casa, in ufficio, al supermercato, ogni scelta è utile per stare dalla parte dell’ambiente.

Leggi anche Fattorie didattiche, scuole di cibo sano e rispetto della natura

Le emissioni di gas serra dal campo alla tavola

Camst e MUGO hanno preso in esame 32 piatti del menù della Tavolamica di Corticella e ne ha studiato le emissioni di gas serra durante l’intero ciclo
di vita.

Il menù della Tavolamica di Corticella indicherà l’impronta carbonica dei piatti proposti dal progetto FooDprint Lunch. I clienti potranno informarsi e acquistare
i piatti in base alla loro sostenibilità. Camst group compenserà le emissioni di questi piatti acquistando crediti di carbonio generati da progetti
certificati.

I crediti finanzieranno il progetto Cookstoves in Nepal per efficientare le stufe a fuoco aperto, unico sistema di riscaldamento e cucina della popolazione
indigena, che danneggiano la salute e l’ambiente.

Stufe più efficienti richiederanno fino al -50% di legna: quindi meno deforestazione e formazione delle persone su installazione e costruzione delle stufe.

Articolo precedenteDatabase PNIEC, l’Italia può installare fino a 111 GW fotovoltaici entro il 2030 
Articolo successivoL’Onu salva la petroliera Safer: evitato il peggior disastro ambientale della storia dopo Deepwater Horizon
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Sostenibilità a tavola: il progetto
FooDprint Lunch compensa le
emissioni a pranzo
A partire dal 29 maggio i clienti di Tavolamica Corticella (BO) potranno
selezionare primi, secondi e bowl parte del progetto FooDprint Lunch le cui
emissioni di gas serra Camst Group si impegnerà a compensare sostenendo
un progetto per il clima a favore della costruzione di fornelli a basso consumo
energetico in Nepal

 29 Maggio 2023 FoodTech, Sostenibilità

HOME  SOSTENIBILITÀ  Sostenibilità a tavola: il progetto FooDprint Lunch compensa
le emissioni a pranzo

Informare e sensibilizzare i consumatori sul tema del cambiamento climatico, offrendo la
possibilità di diventare parte della soluzione, anche durante la pausa pranzo, scegliendo
quali piatti acquistare e consumare in base alla loro impronta carbonica. È l’obiettivo del
progetto “FooDprint Lunch”, il pranzo che mette letteralmente in pausa le emissioni,
ideato da Camst group insieme a MUGO, una delle tre startup vincitrici della seconda
Innovation Call lanciata dalla Società Cooperativa Benefit nota nella ristorazione
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WHITEPAPER

ESG Logistica

collettiva, per portare innovazione nel food e rendere il sistema alimentare più
sostenibile.

FooDprint Lunch: l’impronta carbonica a portata di
piatto

Con il supporto della startup climate tech italiana MUGO, Camst group ha condotto uno
studio sulle emissioni di gas serra generate durante una parte del ciclo di vita di 32 piatti
del menu Tavolamica Corticella (BO). Qui i clienti potranno informarsi e acquistare i
piatti in base all’impronta carbonica indicata nel menu, contribuendo all’azione per il
clima promossa da Camst group che si occuperà di compensare le emissioni di questi
piatti, attraverso l’acquisto di crediti di carbonio generati da progetti certificati.

Rischi ESG all'interno della
supply chain:
approfondisci come
mitigarli in modo
proattivo

Con questi crediti, l’azienda finanzierà “Cookstoves in Nepal”, progetto che mira a
efficientare le stufe a fuoco aperto, unico sistema di riscaldamento e cucina della
popolazione indigena nel Tarai centrale. Sono molto dannose per l’ambiente e per la
salute, ma grazie a una maggiore efficienza, le stufe richiederanno fino al 50% in meno
di combustibile legnoso. Così la deforestazione sarà mitigata e si creeranno nuovi posti
di lavoro per gli abitanti locali che riceveranno una formazione sull’installazione e la
costruzione delle nuove stufe.

Scelte alimentari responsabili per combattere il
climate change

“Da sempre Camst group è attenta alla sicurezza alimentare e al benessere delle persone
– commenta Gianluca Cristallo responsabile innovazione di Camst group – Per questo
motivo, attraverso iniziative come l’Innovation Call, offriamo alle giovani startup
l’opportunità di portare innovazione nel food, mettendo a loro disposizione il nostro know-
how”. Come sottolinea Cristallo, FooDprint Lunch promuove una pausa pranzo in cui il
consumatore, una volta entrato nel locale, è invitato ad approfondire il tema dell’impatto
climatico delle proprie abitudini alimentari e può scegliere di consumare piatti a
impronta carbonica compensata. Questo approccio si inserisce nell’ambito del percorso di
decarbonizzazione di Camst Group e, in particolare, per quanto riguarda le emissioni
indirette.

“In MUGO – dichiara Benedetto Ruggeri, CEO dell’azienda – lavoriamo per aiutare ogni
persona a comprendere e ridurre il proprio impatto sul clima, per questo quando
abbiamo iniziato a parlare del progetto con il team Innovation di Camst group ci siamo da
subito trovati in sintonia. Circa l’80% dell’impatto climatico del settore è legato a ciò che
viene venduto, questo è quindi un primo progetto, parte di un percorso e di una
riflessione più ampia che include agricoltori, produttori, cucine, consumatori e tanti altri,
impegnati per un futuro sostenibile.”

Valuta la qualità di questo articolo
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Condividi questo articolo      

S econdo l’80% degli italiani il cambiamento climatico

rappresenta un’emergenza che richiede azioni immediate e un

gioco di squadra. Per coinvolgere tutti nel contrastare e mitigare gli

effetti che ne derivano, Camst Group, la società cooperativa Benefit

con sede a Bologna specializzata nel mercato della ristorazione

collettiva, mette in campo FooDprint Lunch, il pranzo che mette in

CARBON FOOTPRINT

FooDprint Lunch: la pausa
pranzo a impronta
carbonica compensata

Via al progetto di Camst Group e MUGO che consente ai
clienti di Tavolamica Corticella (BO) di conoscere
l’impronta carbonica dei piatti nel menu e contribuire
alla compensazione delle emissioni, sostenendo un
progetto a favore della costruzione di fornelli a basso
consumo energetico in Nepal
Pubblicato il 29 Mag 2023
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pausa le emissioni di gas serra.

Indice degli argomenti

FooDprint Lunch misura e compensa le
emissioni di CO

Con l’aiuto dalla startup climate tech MUGO, che ha vinto la

seconda edizione dell’Innovation Call del Gruppo, la società

cooperativa ha condotto uno studio per misurare le emissioni di gas

serra generate in una porzione del ciclo di vita di 32 piatti del menu

Tavolamica Corticella (BO) che a partire da oggi presenteranno

l’indicazione dell’impronta carbonica. Qui i clienti possono quindi

informarsi e selezionare i piatti in base a questo nuovo criterio di

scelta, diventando così parte attiva dell’azione per il clima

promossa da Camst Group.  Sensibilizzando la clientela sul tema

della decarbonizzazione, la società tiene fede al proprio impegno a

favore della sostenibilità che non si limita a prodotti e materiali

riciclati e riciclabili, ma coinvolge anche il pasto consumato

quotidianamente.

Soluzioni as a service :
la roadmap verso la
sostenibilità
industriale

Camst Group si impegna, infatti, a compensare le emissioni di

questi piatti attraverso l’acquisto di crediti di carbonio generati da

progetti certificati. Con i crediti acquisiti, l’azienda finanzierà il

progetto “Cookstoves in Nepal“, che mira a migliorare l’efficienza

delle stufe a fuoco aperto, l’unico sistema di riscaldamento e cucina

utilizzato dalla popolazione indigena nel Tarai centrale, che ha

FooDprint Lunch misura e compensa le emissioni di CO2

Climate action, si inizia dalla tavola

2
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conseguenze dannose per l’ambiente e la salute. Grazie all’aumento

dell’efficienza, le stufe richiederanno fino al 50% in meno di

combustibile legnoso, contribuendo così a ridurre la deforestazione

e a creare nuove opportunità di lavoro per uomini e donne locali, che

saranno formati sull’installazione e la costruzione delle stufe.

Climate action, si inizia dalla tavola

Da sempre, Camst Group ripone grande attenzione alla sicurezza

alimentare e al benessere delle persone. Per questo, come spiega

Gianluca Cristallo, responsabile dell’innovazione di Camst Group,

attraverso iniziative come l’Innovation Call, offre alle giovani

startup l’opportunità di apportare innovazione nel settore

alimentare, mettendo a loro disposizione la propria esperienza.

“FooDprint Lunch – continua Cristallo – promuove una pausa

pranzo in cui il consumatore, una volta entrato nel locale, è invitato

a riflettere sull’impatto climatico delle proprie scelte alimentari e

può optare per piatti a impronta carbonica compensata. Questo

approccio si inserisce perfettamente nel nostro percorso di

decarbonizzazione e, in particolare, per quanto riguarda le emissioni

indirette”.

Benedetto Ruggeri, CEO di MUGO, sottolinea invece l’impegno

della startup nel guidare ogni individuo verso una comprensione e

una riduzione del proprio impatto climatico. “Circa l’80%

dell’impatto climatico del settore alimentare è legato ai prodotti

venduti, e questo progetto rappresenta solo il primo passo di un

percorso e di una riflessione più ampia che coinvolge agricoltori,

produttori, chef, consumatori e molti altri attori impegnati per un

futuro sostenibile” conclude Ruggeri.

@RIPRODUZIONE RISERVATA
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Produrre
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Amb i en t e  C a s e  H i s t o r i e s

Pausa pranzo sostenibile con FooDprint Lunch: il
pranzo che mette in pausa le emissioni
Al via la sperimentazione del progetto di Camst group e MUGO per una

pausa pranzo che misura e compensa le emissioni di CO2.

 

Inizierà i l  29 maggio p.v.  la sperimentazione del progetto “FooDprint

Lunch”, i l pranzo che mette in pausa le emissioni,  ideato da Camst

group insieme a MUGO ,  una delle tre startup vincitrici  della seconda

Innovation Call lanciata da Camst group con l ’obiettivo di sviluppare
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soluzioni innovative per un sistema alimentare più sostenibile.

 

Con l ’aiuto di MUGO,  Camst group ha condotto uno studio sulle

emissioni di gas serra generate durante una parte del ciclo di vita di 32

piatti del menu Tavolamica Corticella.  Per 8 italiani su 10 il

cambiamento climatico è un'emergenza da contrastare i l  prima

possibile; l 'obiettivo che Camst group s i  è data per questa

sperimentazione è quindi di o rire a tutti  i  propri cl ienti  la possibil ità di

diventare parte della soluzione, anche durante la propria pausa pranzo.

L’impronta carbonica dei piatti del progetto FooDprint Lunch sarà

indicata nel menù della Tavolamica di Corticella,  luogo della

sperimentazione. Qui i  cl ienti  potranno informarsi e acquistare i  piatti

in base a questo nuovo criterio di scelta, contribuendo all'azione per il

clima promossa da Camst group che si  occuperà di compensare le

emissioni di questi piatti, attraverso l’acquisto di crediti di carbonio

generati da progetti certi cati. L’azienda, con questi  crediti ,   nanzierà

“Cookstoves in Nepal”,  progetto che mira a e cientare le stufe a fuoco

aperto, unico sistema di riscaldamento e cucina della popolazione

indigena nel Tarai  centrale,  dannoso per l’ambiente e per la salute.

Grazie a una maggiore e cienza, le stufe richiederanno  no al 50% in

meno d i  combustibile legnoso,  al leviando le pressioni della

deforestazione e creando, al contempo, occupazione per uomini e donne

locali  che saranno formati sulla loro installazione e costruzione.

 

“Da sempre Camst group è attenta alla sicurezza alimentare e al

benessere delle persone - spiega Gianluca Cristallo responsabile

innovazione di Camst group. Per questo motivo, attraverso iniziative

come l’Innovation Call, o riamo l ’opportunità alle giovani startup di

portare innovazione nel settore del food, mettendo a loro disposizione il

nostro know-how. FooDprint Lunch promuove una pausa pranzo in cui i l

consumatore, una volta entrato nel locale, è invitato ad approfondire i l

tema dell’impatto climatico delle proprie abitudini alimentari e può

scegliere di consumare piatti a impronta carbonica compensata. Questo

approccio si inserisce coerentemente nell ’ambito del percorso di

decarbonizzazione di Camst Group e,  in particolare, per quanto

riguarda le emissioni indirette”.  

 

"In MUGO - sottolinea Benedetto Ruggeri, CEO dell ’azienda - lavoriamo

per aiutare ogni persona a comprendere e ridurre il proprio impatto sul

clima, per questo quando abbiamo iniziato a parlare del progetto con i l

team Innovation di Camst group ci siamo da subito trovati in sintonia.

Circa l '80% dell'impatto climatico del settore è legato a ciò che viene

venduto, questo è quindi un primo progetto, parte di un percorso e di

una ri essione più ampia che include agricoltori ,  produttori,  cucine,

consumatori e tanti altri ,  impegnati per un futuro sostenibile."   
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FooDprint Lunch: il pranzo che mette in pausa le
emissioni

  2023-05-25    Dalle Aziende

Al via la sperimentazione del progetto di Camst group e Mugo per
una pausa pranzo che misura e compensa le emissioni di CO2

Inizierà il 29 maggio p.v. la sperimentazione del progetto “FooDprint Lunch”, il

pranzo che mette in pausa le emissioni, ideato da Camst group insieme a

MUGO, una delle tre startup vincitrici della seconda Innovation Call lanciata

da Camst group con l’obiettivo di sviluppare soluzioni innovative per un

sistema alimentare più sostenibile.

Con l’aiuto di MUGO, Camst group ha condotto uno studio sulle emissioni di

gas serra generate durante una parte del ciclo di vita di 32 piatti del menu

Tavolamica Corticel la.  Per 8 ital iani su 10 i l  cambiamento cl imatico è

un’emergenza da contrastare il prima possibile; l’obiettivo che Camst group si è

data per questa sperimentazione è quindi di offrire a tutti i propri clienti la

possibilità di diventare parte della soluzione, anche durante la propria pausa

pranzo. L’impronta carbonica dei piatti del progetto FooDprint Lunch sarà

indicata nel menù della Tavolamica di Corticella, luogo della sperimentazione.

Qui i clienti potranno informarsi e acquistare i piatti in base a questo nuovo

criterio di scelta, contribuendo all’azione per il clima promossa da Camst group
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che si occuperà di compensare le emissioni di questi piatti ,  attraverso

l’acquisto di crediti di carbonio generati da progetti certificati.

L ’az ienda ,  con  quest i  c red i t i ,  f i nanz ie rà

“Cookstoves in Nepal” ,  progetto che mira a

eff icientare le stufe a fuoco aperto,  unico

s is tema d i  r isca ldamento  e  cuc ina  de l la

popolaz ione  ind igena ne l  Tara i  cent ra le ,

dannoso per l’ambiente e per la salute. Grazie a

una maggiore efficienza, le stufe richiederanno

fino al 50% in meno di combustibile legnoso,

alleviando le pressioni della deforestazione e

creando, al contempo, occupazione per uomini

e donne locali che saranno formati sulla loro

installazione e costruzione.

“Da sempre Camst group è attenta alla sicurezza alimentare e al benessere

delle persone – spiega Gianluca Cristal lo responsabile innovazione di

Camst group. Per questo motivo, attraverso iniziative come l’Innovation Call,

offriamo l’opportunità alle giovani startup di portare innovazione nel settore del

food, mettendo a loro disposizione il nostro know-how. FooDprint Lunch

promuove una pausa pranzo in cui il consumatore, una volta entrato nel locale,

è invitato ad approfondire il tema dell’impatto climatico delle proprie abitudini

a l imentar i  e  può scegl iere di  consumare piatt i  a  impronta carbonica

compensata. Questo approccio si inserisce coerentemente nell’ambito del

percorso di decarbonizzazione di Camst Group e, in particolare, per quanto

riguarda le emissioni indirette”.

“In MUGO – sottolinea Benedetto Ruggeri,  CEO dell ’azienda – lavoriamo

per aiutare ogni persona a comprendere e ridurre il proprio impatto sul clima,

per questo quando abbiamo iniziato a parlare del progetto con i l  team

Innovation di Camst group ci siamo da subito trovati in sintonia. Circa l’80%

dell’impatto climatico del settore è legato a ciò che viene venduto, questo è

quindi un primo progetto, parte di un percorso e di una riflessione più ampia

che include agricoltori, produttori, cucine, consumatori e tanti altri, impegnati

per un futuro sostenibile.” Attraverso questo metodo innovativo, Camst group

sarà in grado sia di informare e sensibilizzare la propria clientela sul tema

della decarbonizzazione. Le scelte di sostenibilità dell’azienda, infatti, non

riguardano solo i prodotti e i materiali riciclati e riciclabili, ma anche il pasto

consumato ogni giorno.

Camst group. Camst group è una Società Cooperativa Benefit. Nata nel 1945
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Il bilancio di

sostenibilità di Camst

group si aggiudica

The PRize per la

campagna di

comunicazione

Inaugurato oggi il

progetto Waste 2

Value presso il centro

commerciale

Centronova

Camst group diventa

società benefit

rafforzando

l’impegno verso la

sostenibilità

ambientale e sociale

Al via i progetti pilota

delle tre startup

vincitrici della

seconda Innovation

a Bologna, l’azienda è oggi tra i principali player in Italia nel mercato della

ristorazione collettiva (scuole, aziende, ospedali, case di cura), operando anche

nella ristorazione commerciale con i brand Tavolamica e Dal 1945 Gustavo

Italiano mentre nel banqueting per eventi, con il brand Dettagli catering. Nel

corso degli  anni la società ha ampliato le sue att ività anche al faci l i ty

management, specializzandosi nei servizi dell’area soft (pulizie industriali),

tech (manutenzioni e energy management) e con la divisione Life Science

Solut ions nel le  att iv i tà  d i  control lo  e  qual i f ica del la  contaminazione

ambientale. I molteplici servizi di Camst group nell’ambito della ristorazione e

del facility garantiscono più di una scelta per i clienti pubblici e privati; la sua

vocazione sostenibi le assicura più di  una scelta per le  persone e per

l’ambiente. Con i suoi oltre 15 mila dipendenti, il gruppo ha una presenza in

tutta Italia e all’estero, con un fatturato aggregato di 680 milioni di euro e 92

mi l ion i  d i  past i  p rodot t i  a l l ’anno (dat i  b i lanc io  2021) .  Per  maggior i

informazioni: Camst group

Mugo. MUGO è la realtà climate tech italiana che grazie alla tecnologia crea

esperienze di comprensione e azzeramento dell’impatto climatico come nuova

opportunità per le aziende. In MUGO aiutiamo persone e organizzazioni a

rispondere giorno dopo giorno alla crisi climatica: davanti agli scaffali di un

supermercato, dietro alla scrivania di un ufficio o in mezzo alla folla di un

concerto. Per maggiori informazioni: Mugo

Bologna, 25 maggio 2023
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Debutta FooDprint Lunch, il pranzo che misura e compensa le emissioni di
CO2

Inizierà il 29 maggio la sperimentazione del progetto FooDprint Lunch, il
pranzo che mette in pausa le emissioni, ideato da Camst group insieme a
MUGO, una delle tre startup vincitrici della seconda Innovation Call
lanciata da Camst group con l'obiettivo di sviluppare soluzioni innovative
per un sistema alimentare più sostenibile. Con l'aiuto di MUGO , Camst
group ha condotto uno studio sulle emissioni di gas serra generate
durante una parte del ciclo di vita di 32 piatti del menu Tavolamica
Corticella. Per 8 italiani su 10 il cambiamento climatico è un'emergenza
da contrastare il prima possibile; l'obiettivo che Camst group si è data per questa sperimentazione è quindi di offrire a
tutti i propri clienti la possibilità di diventare parte della soluzione, anche durante la propria pausa pranzo. L'impronta
carbonica dei piatti del progetto FooDprint Lunch sarà indicata nel menù della Tavolamica di Corticella, luogo della
sperimentazione. Qui i clienti potranno informarsi e acquistare i piatti in base a questo nuovo criterio di scelta,
contribuendo all'azione per il clima promossa da Camst group che si occuperà di compensare le emissioni di questi
piatti, attraverso l'acquisto di crediti di carbonio generati da progetti certificati. L'azienda, con questi crediti, finanzierà
Cookstoves in Nepal, progetto che mira a efficientare le stufe a fuoco aperto, unico sistema di riscaldamento e cucina
della popolazione indigena nel Tarai centrale, dannoso per l'ambiente e per la salute. Grazie a una maggiore efficienza,
le stufe richiederanno fino al 50% in meno di combustibile legnoso, alleviando le pressioni della deforestazione e
creando, al contempo, occupazione per uomini e donne locali che saranno formati sulla loro installazione e
costruzione. Da sempre Camst group è attenta alla sicurezza alimentare e al benessere delle persone  spiega Gianluca
Cristallo responsabile innovazione di Camst group. Per questo motivo, attraverso iniziative come l'Innovation Call,
offriamo l'opportunità alle giovani startup di portare innovazione nel settore del food, mettendo a loro disposizione il
nostro know‐how. FooDprint Lunch promuove una pausa pranzo in cui il consumatore, una volta entrato nel locale, è
invitato ad approfondire il tema dell'impatto climatico delle proprie abitudini alimentari e può scegliere di consumare
piatti a impronta carbonica compensata. Questo approccio si inserisce coerentemente nell'ambito del percorso di
decarbonizzazione di Camst Group e, in particolare, per quanto riguarda le emissioni indirette. In MUGO  sottolinea
Benedetto Ruggeri, CEO dell'azienda  lavoriamo per aiutare ogni persona a comprendere e ridurre il proprio impatto
sul clima, per questo quando abbiamo iniziato a parlare del progetto con il team Innovation di Camst group ci siamo
da subito trovati in sintonia. Circa l'80% dell'impatto climatico del settore è legato a ciò che viene venduto, questo è
quindi un primo progetto, parte di un percorso e di una riflessione più ampia che include agricoltori, produttori,
cucine, consumatori e tanti altri, impegnati per un futuro sostenibile. Advertisement. Scroll to continue reading.
Attraverso questo metodo innovativo, Camst group sarà in grado sia di informare e sensibilizzare la propria clientela
sul tema della decarbonizzazione. Le scelte di sostenibilità dell'azienda, infatti, non riguardano solo i prodotti e i
materiali riciclati e riciclabili, ma anche il pasto consumato ogni giorno. Share Share Tweet Share Share Email Print In
questo articolo: Articoli correlati
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