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Il bistrot di Camst a San
Lazzaro di Savena
21 APRILE 2026
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L'ARTICOLO SUCCESSIVO

Il seminario di Impronta Etica con
l’Università di Bologna



Modello di ristorazione fondato sulla
convivialità.

Nel Campus dei Campioni nasce Fuori Format, il bistrot di

Camst group aperto a tutti. È uno spazio informale e

accogliente pensato per favorire la convivialità, con ambienti

curati, tavoli condivisi e richiami al contesto naturale ed

educativo del centro ricreativo.

La cucina con pizzeria offre piatti della tradizione locale, con

primi come paste fresche e ricette stagionali, secondi

equilibrati e dolci tipici bolognesi. Ogni giorno si aggiungono

proposte fuori menu preparate con ingredienti di stagione,

puntando su qualità, riduzione degli sprechi e inclusività,

anche grazie a opzioni senza glutine e prezzi accessibili.
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Foto: cuochi di Camst Fuori Format

Il ristorante include anche un servizio bar attivo durante tutta

la giornata, dalla colazione agli aperitivi, e si presta a

diventare uno spazio versatile per incontri aziendali, eventi

privati e attività di gruppo. Iniziative come aperitivi tematici o

filosofici contribuiscono a rendere l’esperienza più

coinvolgente e condivisa.

Fuori Format si inserisce nel più ampio progetto del Campus

dei Campioni, un’area immersa nella natura dedicata

all’inclusione e al benessere, dove si svolgono attività aperte

alla comunità, dallo sport alle passeggiate, fino alle iniziative

sociali rivolte anche al mondo del non profit.

Chiara Garavini
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Cronaca, Nazionale

Al Campus dei Campioni nasce Fuori Format, bistrot di
Camst group
27 APRILE 2026 by CORNAZ

0

Al Campus dei Campioni nasce Fuori Format, bistrot di Camst
group: la proposta gastronomica, ispirata alla tradizione locale, è
completata da piatti fuori menù all’insegna della qualità e della
riduzione dello spreco

Nasce Fuori Format, il ristorante Camst group nel Campus dei Campioni: uno spazio aperto a tutti, ospiti

delle attività del campus e non, dove il cibo diventa occasione di incontro e relazione. Pensato come un

luogo “fuori dagli schemi”, Fuori Format propone un modello di ristorazione informale e accessibile,

fondato sulla convivialità: tavolate condivise, servizio semplice e un ambiente progettato per favorire la
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socialità. I tavoli, identi cati da icone legate alle attività del campus (animali da cortile, orto, ecc.) rafforzano

il legame con il luogo e con la sua vocazione educativa e ambientale.

Piatti della tradizione, in uno spazio polifunzionale 

La cucina con pizzeria è operativa dal martedì alla domenica, dalle 11.45 alle 14.30. La proposta gastronomica

si basa su una cucina semplice e riconoscibile, ispirata alla tradizione locale e ai piatti della quotidianità. Il

menu prevede ogni giorno una selezione di primi legati al territorio – paste fresche, ragù, ricette stagionali

– af ancati da secondi sostanziosi, pensati per un pasto completo ed equilibrato. Completano la proposta i

dolci della tradizione bolognese, come la zuppa inglese o la pinza con mostarda. Sono disponibili anche

opzioni gluten free, per garantire un’offerta attenta a diverse esigenze alimentari.

Accanto ai piatti  ssi, ogni giorno la cucina propone “Le sorprese della cuoca”: preparazioni fuori menu

realizzate con ingredienti di stagione, con una selezione orientata alla qualità e alla riduzione degli sprechi.

Anche i prezzi sono accessibili, con i primi tra i 6 e i 10 euro e i secondi tra 8,50 e 11,50 euro. Oltre al bistrot,

completa l’offerta il servizio bar, dal martedì alla domenica dalle 8.00 alle 18.30, per accompagnare la

giornata dalla colazione agli aperitivi. Alla zona bar si accede direttamente dalle aree esterne del Campus e

può essere utilizzata per eventi e momenti di aggregazione.

L’offerta di Fuori Format si inserisce all’interno del Campus dei Campioni anche come proposta business

per le aziende e come spazio dedicato a eventi privati. Rappresenta infatti un contesto informale ma curato,

adatto a incontri aziendali, momenti di relazione e attività di gruppo, ma anche a occasioni speciali. Oltre

alla ristorazione, il bistrot ospita iniziative come gli aperitivi tematici e gli aperitivi  loso ci, che

trasformano il tempo in un’esperienza condivisa, rendendo il Campus un luogo interessante anche per

iniziative di team building e per eventi privati su misura.

Un luogo per la comunità immerso nella natura

Fuori Format nasce all’interno del Campus dei Campioni, centro di aggregazione sociale inaugurato nel

settembre 2025 su un’area di 21 ettari immersa nella natura, tra  umi, boschi e cascate. Il progetto, ideato

dal professor Massimo Di Menna e sostenuto da Gruppo Ingegneria con il patrocinio del Comune di San

Lazzaro di Savena e della Città Metropolitana di Bologna, è dedicato all’inclusione e al benessere, con

attività gratuite per associazioni no-pro t e iniziative aperte alla comunità, come passeggiate, sport all’aria

aperta, palestra e visite agli animali da cortile presenti nel centro.

 

Indirizzo:

Campus dei Campioni

Via Antonio Zucchi, 41

San Lazzaro di Savena (Bologna)
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Copyright ©2016 - 2026, Editrice Gra c Coop. Tutti i diritti riservati. Hosting WordPress by managedserver.it

Prenotazioni: +39 335 6690432

fuoriformat@camstgroup.com

—

Camst group è una Società Cooperativa Bene t, dal 2025 certi cata B-Corp. Fondata a Bologna nel 1945,

l’azienda conta oltre 10.700 dipendenti, 80 milioni di pasti prodotti e 612 milioni di euro di fatturato (dati

bilancio 2024). E’ tra le principali realtà in Italia nel settore della ristorazione collettiva, servendo scuole,

aziende, ospedali e case di cura. Offre anche servizi di ristorazione commerciale attraverso marchi come

Tavolamica, NOI e Dal 1945 Gustavo Italiano, oltre al banqueting con il brand Dettagli catering. Nel corso

degli anni, Camst group ha ampliato la sua offerta includendo anche il facility management, offrendo una

vasta gamma di servizi sia ai clienti pubblici che privati. La sua vocazione sostenibile non solo ri ette il

desiderio di garantire scelte alimentari di qualità, ma anche di prendersi cura delle persone e dell’ambiente.

Camst group, più di una scelta.

TAGS: CAMST, RISTORAZIONE
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Al Campus dei Campioni nasce Fuori Format, bistrot Camst group
accessibile, sostenibile, inclusivo

(Agen Food) ​ San Lazzaro di Savena (Bo), 23 apr. ​ Nasce , il ristorante Camst
group nel Campus dei Campioni : uno spazio aperto a tutti, ospiti delle attività
del campus e non, dove il cibo diventa occasione di incontro e relazione.
Pensato come un luogo ​fuori dagli schemi​, Fuori Format propone un modello di
ristorazione informale e accessibile, fondato sulla convivialità: tavolate
condivise, servizio semplice e un ambiente progettato per favorire la socialità. I
tavoli, identificati da icone legate alle attività del campus (animali da cortile,
orto, ecc.) rafforzano il legame con il luogo e con la sua vocazione educativa e
ambientale. Piatti della tradizione, in uno spazio polifunzionale La cucina con pizzeria è operativa dal martedì alla
domenica, dalle 11.45 alle 14.30. La proposta gastronomica si basa su una cucina semplice e riconoscibile, ispirata alla
tradizione locale e ai piatti della quotidianità. Il menu prevede ogni giorno una selezione di primi legati al territorio ​
paste fresche, ragù, ricette stagionali ​ affiancati da secondi sostanziosi, pensati per un pasto completo ed equilibrato.
Completano la proposta i dolci della tradizione bolognese, come la zuppa inglese o la pinza con mostarda. Sono
disponibili anche opzioni gluten free, per garantire un´offerta attenta a diverse esigenze alimentari. Accanto ai piatti
fissi, ogni giorno la cucina propone ​Le sorprese della cuoca​: preparazioni fuori menu realizzate con ingredienti di
stagione, con una selezione orientata alla qualità e alla riduzione degli sprechi. Anche i prezzi sono accessibili, con i
primi tra i 6 e i 10 euro e i secondi tra 8,50 e 11,50 euro. Oltre al bistrot, completa l´offerta il servizio bar, dal martedì
alla domenica dalle 8.00 alle 18.30, per accompagnare la giornata dalla colazione agli aperitivi. Alla zona bar si accede
direttamente dalle aree esterne del Campus e può essere utilizzata per eventi e momenti di aggregazione. L´offerta di
Fuori Format si inserisce all´interno del Campus dei Campioni anche come proposta business per le aziende e come
spazio dedicato a eventi privati. Rappresenta infatti un contesto informale ma curato, adatto a incontri aziendali,
momenti di relazione e attività di gruppo, ma anche a occasioni speciali. Oltre alla ristorazione, il bistrot ospita
iniziative come gli aperitivi tematici e gli aperitivi filosofici, che trasformano il tempo in un´esperienza condivisa,
rendendo il Campus un luogo interessante anche per iniziative di team building e per eventi privati su misura. Un
luogo per la comunità immerso nella natura Fuori Format nasce all´interno del Campus dei Campioni, centro di
aggregazione sociale inaugurato nel settembre 2025 su un´area di 21 ettari immersa nella natura, tra fiumi, boschi e
cascate. Il progetto, ideato dal professor Massimo Di Menna e sostenuto da Gruppo Ingegneria con il patrocinio del
Comune di San Lazzaro di Savena e della Città Metropolitana di Bologna, è dedicato all´inclusione e al benessere, con
attività gratuite per associazioni no‐profit e iniziative aperte alla comunità, come passeggiate, sport all´aria aperta,
palestra e visite agli animali da cortile presenti nel centro.

1

AGENFOOD.IT
Pagina

Foglio

23-04-2026

www.ecostampa.it

Camst - Corporate

1
0
5
0
4
7

Pag. 8





Campus dei Campioni: inaugurato Fuori Format, ristorazione
inclusiva di Camst Group
Inaugurato il ristorante Fuori Format al Campus dei Campioni di San Lazzaro, offre un ambiente conviviale e una cucina locale, promuovendo
socializzazione e eventi per la comunità.

Vini

Un nuovo ristorante è stato inaugurato all’interno del Campus dei Campioni, situato a San Lazzaro di Savena, in provincia di Bologna. Il
locale, denominato Fuori Format, è il risultato di un progetto ideato da Camst Group e si propone come un luogo di incontro non solo per
gli studenti e i visitatori del campus, ma anche per il pubblico esterno. L’obiettivo principale è trasformare il momento del pasto in
un’opportunità di socializzazione, seguendo un modello di ristorazione informale e accessibile.

Un ambiente dedicato alla convivialità

La struttura del ristorante si distacca dai modelli tradizionali di ristorazione, puntando sulla convivialità. All’interno, sono presenti tavolate

by redazione Fornelli d'ItaliaAprile 23, 2026
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condivise che incoraggiano l’interazione tra i commensali, un servizio essenziale e un design pensato per favorire la socialità. I dettagli
architettonici e decorativi sono stati scelti con cura per riflettere il contesto educativo e ambientale del campus. I tavoli, ad esempio, portano
icone ispirate alla vita rurale, come animali da cortile e elementi provenienti dall’orto, enfatizzando così il legame con la natura e
l’educazione.

Una proposta gastronomica variegata

Il ristorante offre una cucina con pizzeria, attiva dal martedì alla domenica, con orari che vanno dalle 11.45 alle 14.30. Il menù è concepito
per essere semplice e facilmente riconoscibile, con un forte richiamo alla tradizione locale e ai piatti quotidiani. Ogni giorno, i visitatori
possono gustare primi piatti preparati con ingredienti freschi e di stagione, come paste fatte in casa, ragù e ricette stagionali. I
secondi piatti sono pensati per garantire un pasto completo ed equilibrato, mentre i dessert presentano specialità bolognesi come la
zuppa inglese e la pinza con mostarda. Sono disponibili anche opzioni gluten free, per soddisfare le diverse esigenze alimentari.

Accanto ai piatti del menù, le “sorprese della cuoca” offrono preparazioni fuori menù, realizzate con ingredienti freschi e stagionali,
ponendo particolare attenzione alla qualità e alla riduzione degli sprechi. I prezzi sono competitivi, con i primi piatti che variano tra i 6 e
i 10 euro, mentre i secondi si collocano tra 8,50 e 11,50 euro.

Un servizio bar completo e versatile

Il ristorante include anche un servizio bar, operativo dal martedì alla domenica dalle 8.00 alle 18.30, che accompagna gli ospiti dalla
colazione agli aperitivi. La zona bar è accessibile direttamente dalle aree esterne del campus e può essere utilizzata per eventi e momenti
di aggregazione. Questo spazio versatile è progettato per accogliere diverse attività, rendendolo un punto di riferimento per chi cerca un
luogo di socializzazione.

Fuori Format non si limita alla ristorazione quotidiana, ma si propone anche come location per eventi aziendali e privati. L’atmosfera
informale, ma curata, è ideale per incontri di lavoro, attività di gruppo e celebrazioni speciali. Il bistrot ospita iniziative come aperitivi
tematici e aperitivi filosofici, trasformando il tempo libero in esperienze condivise e rendendo il Campus un centro di riferimento per
attività di team building e incontri personalizzati.

Il contesto del Campus dei Campioni

Il ristorante si inserisce nel progetto più ampio del Campus dei Campioni, un centro di aggregazione sociale inaugurato nel settembre 2025
su un’area di 21 ettari immersa nella natura, caratterizzata da fiumi, boschi e cascate. Ideato dal professor Massimo Di Menna e
sostenuto dal Gruppo Ingegneria, con il patrocinio del Comune di San Lazzaro di Savena e della Città Metropolitana di Bologna, il campus è
orientato all’inclusione e al benessere. Ospita attività gratuite per associazioni no‐profit e iniziative aperte alla comunità, come
passeggiate, sport all’aria aperta, attività in palestra e visite agli animali da cortile presenti nel centro.

by redazione Fornelli d'ItaliaPublished Aprile 23, 2026
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Campus dei Campioni, apre Fuori Format: ristorazione accessibile e
conviviale firmata Camst Group

Camst Group lancia Fuori Format al Campus dei Campioni, spazio di
ristorazione aperto al pubblico tra socialità e piatti locali RISTORANTI ‐
Un ristorante pensato come spazio di incontro, aperto non solo a chi
frequenta il campus ma anche al pubblico esterno, prende forma all
´interno del Campus dei Campioni a San Lazzaro di Savena (BO). Si
chiama Fuori Format ed è il progetto firmato Camst group che punta a
trasformare il momento del pasto in un´occasione di relazione,
puntando su un modello di ristorazione informale e accessibile. L
´impostazione si discosta dai canoni tradizionali della ristorazione: qui la convivialità è centrale, con tavolate condivise,
servizio essenziale e un ambiente studiato per favorire la socialità. Anche i dettagli contribuiscono a rafforzare il
legame con il contesto: i tavoli sono contrassegnati da icone ispirate alle attività del campus, come animali da cortile o
elementi dell´orto, in linea con la vocazione educativa e ambientale del luogo. La proposta gastronomica ruota attorno
a una cucina con pizzeria attiva dal martedì alla domenica, nella fascia oraria 11.45​14.30 . Il menu segue un
´impostazione semplice e riconoscibile, con richiami alla tradizione locale e ai piatti quotidiani . Ogni giorno vengono
proposti primi legati al territorio, tra paste fresche, ragù e ricette stagionali, accompagnati da secondi sostanziosi
pensati per offrire un pasto completo ed equilibrato . A chiudere, i dolci tipici della tradizione bolognese, come la
zuppa inglese o la pinza con mostarda. Non mancano alternative gluten free, pensate per rispondere a diverse
esigenze alimentari. Accanto ai piatti in carta, trovano spazio le ​sorprese della cuoca ​, preparazioni fuori menu
realizzate con ingredienti di stagione, con un´attenzione particolare alla qualità e alla riduzione degli sprechi. I prezzi
restano contenuti: i primi oscillano tra i 6 e i 10 euro, mentre i secondi si collocano tra 8,50 e 11,50 euro. L´offerta si
completa con il servizio bar , operativo dal martedì alla domenica dalle 8.00 alle 18.30, che accompagna l´intera
giornata dalla colazione agli aperitivi. La zona bar, accessibile direttamente dalle aree esterne del Campus, può essere
utilizzata anche per eventi e momenti di aggregazione. Oltre alla ristorazione quotidiana, Fuori Format si propone
anche come spazio per il mondo aziendale e per eventi privati. L´ambiente, informale ma curato, si presta a incontri di
lavoro, attività di gruppo e occasioni speciali. Oltre alla ristorazione, il bistrot ospita iniziative si come aperitivi tematici
e aperitivi filosofici, che trasformano il tempo libero in un´esperienza condivisa e rendono il Campus un punto di
riferimento anche per attività di team building e appuntamenti su misura. Il progetto si inserisce nel più ampio
contesto del Campus dei Campioni, centro di aggregazione sociale inaugurato nel settembre 2025 su un´area di 21
ettari immersa nella natura, tra fiumi, boschi e cascate. Ideato dal professor Massimo Di Menna e sostenuto da
Gruppo Ingegneria, con il patrocinio del Comune di San Lazzaro di Savena e della Città Metropolitana di Bologna, il
Campus è orientato all´inclusione e al benessere . Ospita attività gratuite per associazioni no‐profit e iniziative aperte
alla comunità, tra cui passeggiate, sport all´aria aperta, palestra e visite agli animali da cortile presenti nel centro.
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La Camst cucina per i Campioni
Al Campus apre il nuovo ristorante pizzeria 'Fuori Format', piatti della tradizione e sorprese di qualità
SAN LAZZARO

Nasce Fuori Format, il ristoran-
te Camst group nel Campus dei
Campioni a San Lazzaro: uno
spazio aperto a tutti, ospiti delle
attività del campus e non, dove
il cibo diventa occasione di in-
contro e relazione. Pensato co-
me un luogo «fuori dagli sche-
mi», Fuori Format propone un
modello di ristorazione informa-
le e accessibile, fondato sulla
convivialità: tavolate condivise,
servizio semplice e un ambiente
progettato per favorire la sociali-
tà. I tavoli, identificati da icone
legate alle attività del campus
rafforzano il legame con il luo-
go e con la sua vocazione edu-
cativa e ambientale.
La cucina con pizzeria è operati-
va dal martedì alla domenica,
dalle 11.45 alle 14.30. La propo-
sta gastronomica si basa su una
cucina semplice e riconoscibi-
le, ispirata alla tradizione locale
e ai piatti della quotidianità. Il
menu prevede ogni giorno una
selezione di primi legati al terri-
torio - paste fresche, ragù, ricet-
te stagionali - affiancati da se-

condi sostanziosi, pensati per
un pasto completo ed equilibra-
to. Completano la proposta i
dolci della tradizione bologne-
se, come la zuppa inglese o la
pinza con mostarda. Sono di-
sponibili anche opzioni gluten
free, per garantire un'offerta at-
tenta a diverse esigenze alimen-
tari. Accanto ai piatti fissi, ogni
giorno la cucina propone «Le
sorprese della cuoca»: prepara-
zioni fuori menu realizzate con

Lo staff di 'Fuori Format'

ingredienti di stagione, con una
selezione orientata alla qualità e
alla riduzione degli sprechi. Ol-
tre al bistrot, completa l'offerta
il servizio bar, dal martedì alla
domenica dalle 8 alle 18.30. L'of-
ferta di Fuori Format si inserisce
all'interno del Campus dei Cam-
pioni anche come proposta bu-
siness per le aziende e come

spazio dedicato a eventi privati.
Rappresenta infatti un contesto
informale ma curato, adatto a in-
contri aziendali, momenti di re-
lazione e attività di gruppo, ma
anche a occasioni speciali.
Oltre alla ristorazione, il bistrot
ospita iniziative come gli aperiti-
vi tematici e gli aperitivi filosofi-
ci, che trasformano il tempo in
un'esperienza condivisa. Fuori
Format nasce all'interno del
Campus dei Campioni, centro
di aggregazione sociale inaugu-
rato nel settembre 2025 su
un'area di 21 ettari immersa nel-
la natura, tra fiumi, boschi e ca-
scate. Il progetto, ideato dal pro-
fessor Massimo Di Menna e so-
stenuto da Gruppo Ingegneria,
è dedicato all'inclusione e al be-
nessere, con attività gratuite
per associazioni no-profit e ini-
ziative aperte alla comunità.
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Home Bologna Cronaca La Camst cucina per i Campioni

La Camst cucina per i Campioni
Al Campus apre il nuovo ristorante pizzeria ’Fuori Format’, piatti della tradizione e
sorprese di qualità

19 apr 2026

ZOE PEDERZINI
Cronaca
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Lo staff di ’Fuori Format’

PER APPROFONDIRE:

ARTICOLO: L’Accademia della cucina premia I Conti

ARTICOLO: Alta cucina al miele. Gli studenti in gara

ARTICOLO: Serata conviviale al Campanaccio. Tradizione e gusto in mostra con l’Accademia della Cucina

Ricevi le notizie de il Resto del Carlino su
Google

Seguici

N
asce Fuori Format, il ristorante Camst group nel Campus dei Campioni a San Lazzaro: uno
spazio aperto a tutti, ospiti delle attività del campus e non, dove il cibo diventa occasione di
incontro e relazione. Pensato come un luogo "fuori dagli schemi", Fuori Format propone un

modello di ristorazione informale e accessibile, fondato sulla convivialità: tavolate condivise, servizio
semplice e un ambiente progettato per favorire la socialità. I tavoli, identificati da icone legate alle attività
del campus rafforzano il legame con il luogo e con la sua vocazione educativa e ambientale.

La cucina con pizzeria è operativa dal martedì alla domenica, dalle 11.45 alle 14.30. La proposta
gastronomica si basa su una cucina semplice e riconoscibile, ispirata alla tradizione locale e ai piatti
della quotidianità. Il menu prevede ogni giorno una selezione di primi legati al territorio – paste fresche,
ragù, ricette stagionali – affiancati da secondi sostanziosi, pensati per un pasto completo ed equilibrato.
Completano la proposta i dolci della tradizione bolognese, come la zuppa inglese o la pinza con
mostarda. Sono disponibili anche opzioni gluten free, per garantire un’offerta attenta a diverse esigenze
alimentari. Accanto ai piatti fissi, ogni giorno la cucina propone "Le sorprese della cuoca": preparazioni
fuori menu realizzate con ingredienti di stagione, con una selezione orientata alla qualità e alla riduzione
degli sprechi. Oltre al bistrot, completa l’offerta il servizio bar, dal martedì alla domenica dalle 8 alle 18.30.

L’offerta di Fuori Format si inserisce all’interno del Campus dei Campioni anche come proposta business
per le aziende e come spazio dedicato a eventi privati. Rappresenta infatti un contesto informale ma
curato, adatto a incontri aziendali, momenti di relazione e attività di gruppo, ma anche a occasioni
speciali.
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POTREBBE INTERESSARTI ANCHE

Cronaca

L’omaggio a Calzolari: "Vogliamo ricordarlo al Giro"

Cronaca

© Riproduzione riservata

TAG DELL'ARTICOLO

Cibo Ristoranti

Oltre alla ristorazione, il bistrot ospita iniziative come gli aperitivi tematici e gli aperitivi filosofici, che
trasformano il tempo in un’esperienza condivisa. Fuori Format nasce all’interno del Campus dei Campioni,
centro di aggregazione sociale inaugurato nel settembre 2025 su un’area di 21 ettari immersa nella
natura, tra fiumi, boschi e cascate. Il progetto, ideato dal professor Massimo Di Menna e sostenuto da
Gruppo Ingegneria, è dedicato all’inclusione e al benessere, con attività gratuite per associazioni no-
profit e iniziative aperte alla comunità.
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BOLOGNA24ORE . it

Cronaca San Lazzaro ä Savena

14 BOLOGNA IMOLA LOCALITÀ CATEGORIE NOTIZIE s, Q

San Lazzaro di Savena: al Campus dei Campioni
nasce Fuori Format, bistrot di Camst group
sostenibile
22Aprife2026 C. 29

f X in fl 0 ®

Informale ma curato, lo spazio è adatto anche a incontri

business, team building ed eventi privati, con iniziative come gli
aperitivi tematici

Nasce Fuori Format, il ristorante Camst group nel Campus dei Campioni: uno

spazio aperto a tutti, ospiti delle attività del campus e non, dove il cibo diventa

occasione di incontro e relazione. Pensato come un luogo "fuori dagli schemi",

Fuori Format propone un modello di ristorazione informale e accessibile,

fondato sulla convivialità: tavolate condivise, servizio semplice e un ambiente

progettato per favorire la socialità. I tavoli, identificati da icone legate alle

attività del campus (animali da cortile, orto, ecc.) rafforzano il legame con il

luogo e con la sua vocazione educativa e ambientale.

Piatti della tradizione, in uno spazio polifunzionale

La cucina con pizzeria è operativa dal martedì alla domenica, dalle 11.45 alle

14.30. La proposta gastronomica si basa su una cucina semplice e

riconoscibile, ispirata alla tradizione locale e ai piatti della quotidianità. Il menu

prevede ogni giorno una selezione di primi legati al territorio - paste fresche,

ragù, ricette stagionali - affiancati da secondi sostanziosi, pensati per un pasto

completo ed equilibrato. Completano la proposta i dolci della tradizione

bolognese, come la zuppa inglese o la pinza con mostarda. Sono disponibili

anche opzioni gluten free, per garantire un'offerta attenta a diverse esigenze

alimentari.

Articoli più letti della settimana

Prima litiga con la compagna, poi

aggredisce i Carabinieri

23 Gennaio 2025

Castel Maggiore presenta "Il figlio del

dottore", il primo romanzo di Francesco

Caremani

20 A¡ìnl=_ 2C25

Dall'Accademia di Belle Arti di Bologna

a...Steve McCurry
202,5

Bologna, Tigotà Spring Run: in 1.500 di

corsa per la prevenzione del tumore

al...

20 Aprile 2026

Tutta mia la città! Selezionato l'elenco

delle attività che diventeranno "Punti

Viola" a Bologna...

20 t`.pnl_• 2026

Notizie La Pulce: Secondamano l'originale

Bonus tinteggiatura 2026: requisiti,
importi e domanda

Secondamano® porta il riuso
dentro Mirabilandia

Dove andare il 25 aprile: mete per
celebrare la libertà
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Accanto ai piatti fissi, ogni giorno la cucina propone "Le sorprese della cuoca":

preparazioni fuori menu realizzate con ingredienti di stagione, con una

selezione orientata alla qualità e alla riduzione degli sprechi. Anche i prezzi

sono accessibili, con i primi tra i 6 e i 10 euro e i secondi tra 8,50 e 11,50

euro. Oltre al bistrot, completa l'offerta il servizio bar, dal martedì alla

domenica dalle 8.00 alle 18.30, per accompagnare la giornata dalla colazione

agli aperitivi. Alla zona bar si accede direttamente dalle aree esterne del

Campus e può essere utilizzata per eventi e momenti di aggregazione.

L'offerta di Fuori Format si inserisce all'interno del Campus dei Campioni anche

come proposta business per le aziende e come spazio dedicato a eventi privati.

Rappresenta infatti un contesto informale ma curato, adatto a incontri

aziendali, momenti di relazione e attività di gruppo, ma anche a occasioni

speciali. Oltre alla ristorazione, il bistrot ospita iniziative come gli aperitivi

tematici e gli aperitivi filosofici, che trasformano il tempo in un'esperienza

condivisa, rendendo il Campus un luogo interessante anche per iniziative di

team building e per eventi privati su misura.

Un luogo per la comunità immerso nella natura

Fuori Format nasce all'interno del Campus dei Campioni, centro di

aggregazione sociale inaugurato nel settembre 2025 su un'area di 21 ettari

immersa nella natura, tra fiumi, boschi e cascate. Il progetto, ideato dal

professor Massimo Di Menna e sostenuto da Gruppo Ingegneria con il

patrocinio del Comune di San Lazzaro di Savena e della Città Metropolitana di

Bologna, è dedicato all'inclusione e al benessere, con attività gratuite per

associazioni no-profit e iniziative aperte alla comunità, come passeggiate,

sport all'aria aperta, palestra e visite agli animali da cortile presenti nel centro.

TAGS bistrot camst group

RICCIO III
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Bologna, al Campus dei Campioni il nuovo ristorante della
Camst
Pizza, piatti della tradizione bolognese e uno spazio da condividere: sono questi gli ingredienti del nuovo ristorante del circolo ricreativo
Campus dei Campioni di San Lazzaro

Di Martina Mugnaini Pubblicata 3 giorni fa

Al circolo ricreativo Campus dei Campioni di San Lazzaro di Savena,

comune appena fuori Bologna, apre un nuovo ristorante pizzeria: come

raccontato dal quotidiano II Resto del Carlino, il nuovo punto ristoro del

circolo sarà gestito dalla Camst e si chiamerà "Fuori Format".

Fuori Format, il nuovo ristorante del circolo
sociale Campus dei Campioni: piatti tipici di
Bologna in uno spazio comune per tutti

Il circolo, nato nel settembre del 2025 da un'idea del professor

Massimo Di Menna, ha avuto fin da subito una filosofia molto chiara:

quella di accogliere i visitatori in un luogo immerso nel verde,

educandoli al rapporto con la natura. Attraverso spazi comuni che

favoriscono la socialità e un servizio molto informale, la Camst punta a

realizzare un vero e proprio punto ristoro in cui gustare in compagnia

pizze e prodotti tipici della tradizione bolognese (dalla pasta fresca al

ragù alla zuppa inglese).

II circolo Campus dei Campioni di Bologna (Z,Campus del Campioni)

I PIÙ ULTIME

• Stadio m bilico: Bologna, Euro2032 è
tutt'altro che una certezza

Bologna, un mese per chiudere i cantieri
della Livrea Rossa del tram

• feste di laurea tra norme e sostenibildà:
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universitarie

I y_{, Bologna, il ritorno dei 30: riparte il
, provvedimento su 258 km di strade
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Al fianco dei piatti fissi, pensati per essere sostanziosi ed equilibrati,

ogni giorno si potranno anche trovare le cosiddette "sorprese della

cuoca" preparate con ingredienti stagionali. Per una cucina più

inclusiva, nel menù saranno disponibili piatti senza glutine e varie

opzioni per coloro che hanno determinate esigenze alimentari.

lI ristorante pizzeria sarà aperto dal martedì alla domenica dalle 11:45

alle 14:30. La proposta del nuovo bistrot, però, non finisce qui: il Fuori

Format, infatti, fornirà anche un servizio bar aperto dalle 8 alle 18:30

dal martedì alla domenica. Qui avranno luogo aperitivi tematici, ma ci

sarà anche lo spazio per feste private e aziendali.

Insomma, un luogo allo stesso tempo informale e curato, che agisce

nel rispetto dell'ambiente e che si propone di evitare gli sprechi

alimentari, con l'obiettivo di fornire pasti completi, equilibrati e gustosi.

Questa è la ricetta del nuovo ristornate del Campus dei Campioni, che

mira a trasformare il circolo in un luogo dí condivisione.

LEGGI ANCHE: Bologna inaugura il Museo del Basket Italiano: festa in

Piazza Azzarita

Argomenti correlati: -

2 / 2

RADIABO.IT
Pagina

Foglio

20-04-2026

www.ecostampa.it

Richieste e segnalazioni

1
0
5
0
4
7

Pag. 19


	Sommario
	Camst - Corporate
	Il bistrot di Camst a San Lazzaro di Savena - Buone Notizie Bologna
	Al Campus dei Campioni nasce Fuori Format, bistrot di Camst group
	Al Campus dei Campioni nasce Fuori Format, bistrot Camst group accessibile, sostenibile, inclusivo
	Campus dei Campioni: inaugurato Fuori Format, ristorazione inclusiva di Camst Group
	Campus dei Campioni, apre Fuori Format: ristorazione accessibile e conviviale firmata Camst Group
	La Camst cucina per i Campioni
	La Camst cucina per i Campioni

	Richieste e segnalazioni
	San Lazzaro di Savena: al Campus dei Campioni nasce Fuori Format, bistrot di Camst group sostenibile
	Bologna, al Campus dei Campioni il nuovo ristorante della Camst


